GRAVAD LAX MED HOVMASTARSAS
OCH PEPPARROTSKRAM

Gor din egen gravade lax. Lattare an du tror och forstas godare. Bjud pa egen
hovmastarsas och pepparrotskram till.

Receptet galler for 10 port
Ingredienser

1 kg farsk laxsida

Y2 dl salt

1 dlI strésocker

1 msk grovkrossad vitpeppar

14 dl grovhackad farsk dill

Hovmastarsas
15 dl sétstark senap
1 msk strosocker

Pepparrotskram:
2 dl smetana
1 msk riven farsk pepparrot

1 tsk strosocker 11 krm sa.lt
2 tsk attiksprit 12% /2 krm vitpeppar
Enbar 1 msk vitvinsvinager

1 dl rapsolja

1 dl hackad farsk dill
GOr sa har
Frys laxen minst 1 dygn innan den gravas. Filea laxen och putsa
bort alla ben men lat skinnet vara kvar. Blanda samman salt, socker
och peppar. Gnid in blandningen pa laxens kottsidor och stré over
dillen. Dela laxen och lagg ihop med koéttsidorna mot varandra, tjock
del mot tunn del. Lagg laxen i en plastpase, knyt ihop och lagg pa
ett fat. Lat ligga 2 dygn i kyl, vand pasen 4-5 ganger under tiden.
Skrapa bort dill och kryddor och skar laxen i tunna skivor med
filékniv eller en kniv med tunt langt blad. For upplaggning pa stort
fat ar enbar fint att garnera med. Hovmastarsas: Vispa ihop se-
nap, socker, salt, peppar och vinager i en skal. Tillsatt oljan i en fin
strale under vispning, garna med elvisp. Blanda ned dillen. Peppar-
rotskram: Blanda alla ingredienser och smaka av. Lat sta i kyl minst
30 min.
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Ar 2018 narmar sig sitt slut och vi har alla, efter utbyte

av undercentral, forhoppningsvis bade varmvatten och
stugvarme i vara lagenheter ;-) Styrelsen vill passa pa att
tacka alla for det gangna aret och samtidigt dela med oss av
lite nyheter samt viktig information

Till en borjan vill vi halsa vara nya grannar:
Familjen Bjorn Peters, Irak Al-Khodary, Cecilia Ljunggren
och Jim Fries valkomna till Kaplanen 9.

GROVSOPOR
Grovsopor hanteras INTE av bostadsrattsforeningen! Det

aligger varje enskild lagenhetsinnehavare att transportera
eventuella grovsopor till narmaste atervinningscentral!

MATA FAGLARNA — INTE RATTORNA

Tank pa att inte lagga fagelmat pa
marken runt var fastighet d4 maten
drar till sig rattor.

STYRELSEN

Vill ni komma i kontakt med styrelsen gar det bra
att maila till info@kaplanen9.se eller sd kan ni (@
anvanda forslagsladan utanfor tvattstugan. &){"

'12 VID SAMTAL TILL LARMCENTRALEN!
»® ® ) OBS! Tank pa att alltid uppge portkod!

Felanmalan
Telefon 042-19 95 90.

Felanmalan har 6ppet med personlig service dygnet runt sa
att du alltid kan nd dem nar du behover!

Eller via http://www.hsbhbg.se/Kontakt/Felanmalan

PORTKOD

For allas sakerhet s kommer vi att byta portkod
Tisdag den 01/01-2019 till XXXX

Vi rekommenderar alla att installera kapa over lasvredet pa
insidan av lagenhetsdorren samt montera brytjarn pa utsidan.
(Styrelsen arbetar for narvarande med forslag pa eventuellt
utbyte till sdkerhetsdorrar).

BRANDVARNARE

Brandvarnare skall finnas i varje lagenhet. Glom ej att
kontrollera att batterierna ar ok.

Om ni inte har brandvarnare, vanligen kontakta styrelsen
snarast s ombesorjer vi s att ni far en utan kostnad.
Lagg en lapp i forslagsladan vid tvattstugan eller skicka ett
mail till info@kaplanen9.se

JULGRANAR

Julgranar kan laggas vid grillplatsen senast
sondagen den 20 januari. Efter detta datum far
var och en ombesoérja bortforslingen sjalv.

Slutligen tank p& att stanga ytter / kallarporten
ordentligt efter er, sa vi slipper objudna gaster.




